Hahnchen mit
Honigmarinade

8 Stk Hahnchenschenkel oder Hihnerbrust
250 ¢ Honig

100 g Butter geschmolzen

759 Ketchup

0.5 EL Senf

0.5 EL Paprikapulver

1 Prise Salz / Pfeffer

0.5 Bund Petersilie

Hahnchen trocken tupfen. Honig, Butter, Ketchup, Senf, Paprika, Petersilie Salz und Pfeffer
vermischen, evt. in der Mikrowelle kurz erwarmen und Uber die Hahnchen giessen. Bei 180° ca. 40
Minuten im Backofen backen.
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