Toblerone - Mousse

5 EL Milch
200 g Toblerone
30049 Schlagsahne

Milch in einem kleinen Topf erwarmen. Von der Toblerone 2 Ecken abbrechen und beiseite legen.
Restliche Schokolade hacken und im heillen Wasserbad schmelzen. Milch unter standigem Rihren
langsam dazugielen, abklhlen lassen.

In der Zwischenzeit die Sahne steif schlagen und anschlieBend unter die noch flissige Schokolade
heben.

Die Mousse zugedeckt mindestens 4 Stunden kalt stellen.
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